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Miiller Thurgau 2010

Pod Tre$novkou, suché zemské vino, ruéni sklizefi, cukernatost pfi sklizni 20 °CNM, macerovano na
rmutu 18 h, odkaleno 24 h, spontanni fermentace, batonaz na autochtonich kvasnicich 7 mésicu,
sifeno pfi lahvovani na ca 25 mg SO,/I

Cena 130K¢. 0,751

Tramin cerveny 2010

Pod Tresnovkou, suché zemské vino, ruéni sklizeri, cukernatost pfi sklizni 21 °CNM, macerovano na
rmutu 18 h, odkaleno 24 h, spontanni fermentace, batonaz na autochtonich kvasnicich 7 mésicu,
sifeno pfi lahvovani na ca 25 mg SO,/I

Cena 130K¢. 0,751

Miiller Thurgau 2011

Na jdmé, suché zemské vino, ruéni sklizer, cukernatost pfi sklizni 20.0 °CNM, macerovano na rmutu
15 h, odkaleno 24 h, spontanni fermentace, na jemnych kvasnicich 6 mésicu,

Anal. Hodnoty: SO, aktivni/celkovy: 23/110 mg/I, Alkohol (Vol%) 11.5, celkové titr. kyseliny: 4.5 g/I,
red. Latky (cukry): 0,5 g/I

Cena 110K¢. 0,751

Veltlinské ¢ervené ranné 2011

Na vinici, suché zemské vino, ruéni sklizefi, cukernatost pfi sklizni 20.5 °CNM, macerovano na rmutu
15 h, odkaleno 24 h, spontanni fermentace.

Anal. Hodnoty: SO, aktivni/celkovy: 10/53 mg/I|, Alkohol (Vol%) 11.8, celkové titr. kyseliny: 5.0 g/I,
red. Latky (cukry): 1 g/I

Cena 120 K¢. 0,751

Tramin Cerveny 2011

Pod Tre$novkou, suché zemské vino, ruéni sklizei, cukernatost pfi sklizni 21.5 °CNM, macerovano na
rmutu 15 h, spontanni fermentace.

Anal. Hodnoty: SO, aktivni/celkovy: 32/122 mg/I|, Alkohol (Vol%) 12,2, celkové titr. kyseliny: 5 g/, red.
Latky (cukry): 0,5 g/I

Cena 130K¢. 0,751

Svatovarinecké rosé 2011
Pod Tresnovkou, suché zemské vino, ruéni sklizer, cukernatost pfi sklizni 21 °CNM, macerovano na
rmutu 6 h, spontanni fermentace.
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Anal. Hodnoty: SO, aktivni/celkovy: 47/117 mg/|, Alkohol (Vol%) 10.4, celkové titr. kyseliny: 7.9 g/I,
red. Latky (cukry): 0,0 g/I
Cena 120 K¢. 0,751

Miiller Thurgau 2012
Pod Tresnovkou a Na jdmé, mladé vino, ruéni sklizefi, cukernatost pfi sklizni 21 °CNM, macerovéano na
rmutu 24 dn(, po lisovani 14 dni spontnné kvaseno. Nyni v nerezovém tanku, nesiteno.

Svatovarinecké 2012

Pod Tresnovkou, mladé vino, cukernatost pfi sklizni 20.5 °CNM, macerovano/spontanné kvaseno na
rmutu 7 dnl s ruénim potapénim matolinového klobouku (3 x denné), po lisovani 7 dni dokvaseno.
Nyni v pouZitém bar. sudu, nesifeno



